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OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Natives Olivenol hochster
Qualitat
kalt gepresst und ausschliel3lich
durch mechanische Prozesse
gewonnen.

Das Extra native Olivenol
in dieser Verpackung wurde
ohne Filterung und direkt
nach der naturlichen Dekantierung
abgefullt, wodurch alle
urspringlichem Geschmacksstoffe
ihre Charakteristik beibehalten.

Die Ablagerung auf dem Boden
dieses Behaltnis ist normal
und durch das
Vorhandensein von schwimmenden,
ungefilterten Mikropartikeln
der Olivenfrucht gegeben.

Extra natives Olivendl
in ltalien angebaut
und
in Italien produziert.

Fir eine optimale Konservierung
des Produktes, sollte das Gefal an
einem kuhlen Ort und vor direkter

Sonneneinstrahlung geschitzt,
aufbewahrt werden.
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