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Grape variety: Merlot
and Cabernet Sauvignon

Production Area: Lison
Pramaggiore

Description: Deep red color
with light garnet hue. Its
bouquet is complex and spicy
with the clear scent of vanilla
and black pepper.

Recommended combination
with food: Its austere body is
enhanced by roast meat and
aged cheeses.

Serve at 18-20 °C.

We recommend that the bottle
be opened al least an hour
before serving.

Alc. 13%uvol

ml. 750

Rebsorte: Merlot und
Cabernet Sauvignon

Anbaugebiet: Lison
Pramaggiore

Charakter: Ein tiefroter Wein
mit leichten Granatreflexen.
Komplex und wiirzig im
Geschmack mit einem Hauch
von Vanille und Pfeffer.

Empfehlung: Sein wiirdevoller
Geschmack kommt zu Braten
und reifen Kéase am besten
zum Ausdruck.

Anmerkung: Wir empfehlen
den Wein mindestens 1 Stunde
vor dem Servieren zu 6ffnen.
Serviertemperatur: 18-20 °C.
Alkohol 13%vol

750 ml
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Vitigno: Merlot e
Cabernet Sauvignon

Zona: Lison Pramaggiore

Caratteristiche: vino dal colore
intenso con leggere sfumature
granate.

Il profumo si presenta
complesso e speziato dagli
immediati sentori di vaniglia

e pepe.

Gastronomia: il corpo austero &
esaltato da carni al forno e
formaggi stagionati.

E consigliabile aprire la bottiglia
almeno un’ora prima di servirla.
Servire a 18-20 °C.

Alc. 13%vol

ml. 750
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