
LANGHE ARNEIS D.O.C.

Vitigno : 	 100% Arneis
Affinamento : 	 4 mesi in acciaio
		  2 mesi in bottiglia
Colore giallo paglierino scarico; bouquet fresco con sentore di frutta e leggera nota speziata. Morbido 
e gradevole al palato, di grande freschezza.
Vino delicato, di notevole equilibrio e finezza.
Si accompagna piacevolmente agli antipasti ed ai piatti di pesce; ottimo servito come aperitivo.

LANGHE ARNEIS D.O.C.

Grape variety : 	100% Arneis
Ageing : 	 4 months in steel
	     	 2 months (at least) in bottles
Pale straw colour. Fresh bouquet with a fruity and slightly nose. Soft, pleasant palate of great fresh-
ness.
Delicate wine with remarkable balance and finesse.
Pleasantly twinned with hors d’oeuvres, fish. Excellent as aperitif.
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