Barbera d’Asti

Superiore

L?%ta Barbera

superiore d’Asti

(<}

Denominazione di origine controllata %

=8

a

:5—.-

Imbottigliato all’origine nell’azienda Agricola E—:
Bottled by the maker

La Ribota =

San Damiano d’Asti :

ITALIA =

=)

- -0/ (g4 Qe Dl \&\:3,9
Bde 135%vol KRS 52007

CARATTERI = COLORF:  rosso rubino, tendente al rosso granato con linvecchiamento;

BOUQUET: vinoso con profumo caratteristico, tendente all'eterco con
l'invecchiamento;

SADORE:  asciutto, tranquillo, di buon corpo, con adeguato invecchiamento
pii armonico, gradevole, di gusto picno;

Gradazione alcolica minima: 12,5 gradi.
Invecchiamento minimo: un anno con un minimo di sei mesi in botte di Rovere.

ABBINAMENTI = Manifesta i caratteri dei grandi vini ¢ si abbina a qualsiasi tipo di pasto,
ottimo con piatti saporiti, carni rosse ¢ formaggi stagionati.
8i consiglia di servirlo in tavola ad una temperatura di circa 15 - 18 gradi.




