
“VINO FRIZZANTE” Fermentazione Naturale

Area di coltivazione:  Veneto, Colline di Valdobbiadene
Varietà:  Prosecco 100%
Tipo di terreno:  Argilloso
 
CARATTERISTICHE
Colore:  Di colore scarico, giallo paglierino.
Aromi:  Il profumo è elegante, ricorda la mela selvatica matura.
Gusto:   Il sapore è elegante nella sua freschezza acida,  

fruttato ed equilibrato.
Temperatura di servizio:  8 - 10° C
Abbinamenti:   Molto gradito fuori pasto come aperitivo o 

accompagnato a portate leggere di pesce.
 
BOTTIGLIE
Legatura a spago, da 750 ml  
confezionate in cartoni da 6 e da 12 bottiglie.

PROSECCO LEGATURA SPAGO 
Vino Frizzante Colli Trevigiani I.G.T.
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