Refosco Doc Friuli Grave — Lt. 3,00

Anbaugebiet
“Friuli Grave”, befindet sich im Zentrum der Region Friaul-Julisch Venetien im
Nordosten Italiens.

Rebsorte: Refosco dal peduncolo rosso

Tecnologie

Die Trauben werden gekeltert und die darauf folgende kurze (5-6 Tage) Vergérung auf
den Schilen erfolgt bei kontrollierter Temperatur. Danach erfolgen das Pressen und die
Ubertragung der Wein in Tanks fiir die Vervollstdndigung der alkoholischen Gérung
und die Durchfiihrung der malolactische Gérung.

Organoleptische Eigenschaften

FARBE: Intensiver Rubinrot mit violettem Schimmer.
BUKETT: Vollmundig, elegant und entschieden, erinnert an Brombeere und
Lakritze.
GESCHMACK: wohlschmeckend, leicht gerbsauerlich mit angenehmen
Nachgeschmack.

Chemische Eigenschaften

Effektiver Alkoholgehalt: 12.00 — 12.30 %vol
Zuckergehalt: 4.50 — 6.50 g/l
Gesamt Sauregehalt: 5.20 — 5.60 g/l

Serviertemperatur: 16-18° C
Passt zu: eignet sich zu starken Gerichte, Wildgerichte, Salami

Lagerung
An einem kiihlen, trockenen, sowie licht- und warmegeschiitzten Ort lagern.
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Weinhandlung
Zum_l Felsenkeller

Direktimport von Weinen und Spezialititen
D-78464 Konstanz - Hoheneggstraie 65

Telefon 07531/938080 - Fax 07531/64078
info@zumfelsenkeller.de - www.zumfelsenkeller.de
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Kellerverkauf ganzjahrig:
Di/Mi/Do/Fr: 16.30-18.30 - Samstag: 10.00-14.00
Parkplitze vorhanden



